
 

Кафе машина New Baby Dose 
 

Поздравления за Вашия разумен 
избор! 

Като собственик на кафе машина 
Gaggia, вие можете да се насладите на 
прекрасния вкус на чаша еспресо или 
капучино в уюта на вашия дом. 

Кафето еспресо, първоначално 
създадено в Италия, се прави чрез 
бързо и силно преминаване на вода, 
нагрята до необходимата 
температура, през специално ситно 
смляно кафе. 

Сърцето на машината за еспресо е една 
прецизно конструирана помпа. 

Помпата и притока на вода лесно се 
контролират само с леко докосване на 
копчето. 

1. Проверете напрежението, за да сте 
сигурни, че посочения върху табелката 
на машината съответства на това в 
електрическата мрежа. 

2. Не пълнете резервоара за вода с топла 
или гореща вода. Използвайте само 
студена вода. 

3. По време на работа пазете ръцете си и 
кабела от горещите части на уреда. 

4. Не почиствайте с твърди и абразивни 
препарати. 

5. За да избегнете образуването на 
котлен камък в машината, използвайте 
пречистена или преварена вода. 

6. Не потапяйте машината във вода. 

 
ВНИМАНИЕ:

 

Устройството е само за домашна употреба. 
Всички ремонти или сервизни действия, с 
изключение на регулярното почистване и 
поддръжка, трябва да се извършват в 
оторизиран сервизен център. 

 
При използването на електрически уреди, 
ТРЯБВА ВИНАГИ ДА СПАЗВАТЕ ОСНОВНИ 

ПРЕДПАЗНИ МЕРКИ, за да намалите риска 
от пожар, електрически удар и/или 
наранявания.  



12 Не използвайте уреда за други цели 
освен по предназначение. 

13 Изключително внимателно работете с 
горещата (нагревателната) система 
на уреда. 

14 Този уред не трябва да се използва от 
хора (включително деца) с намалени 
физически, сензорни или умствени 
способности; или без опит и познания, 
освен ако не работят под контрола или 
инструкциите на човек, отговорен за 
тяхната безопасност. Децата трябва 
да се наблюдават и контролират, за да 
не си играят с уреда. 

Запазете тези инструкции. 

6 Не използвайте уред с повреден 
кабел или щепсел или с повреди в 
самия уред. Върнете уреда в 
най-близкия оторизиран сервизен 
център за преглед, ремонт или 
настройка. 

7 Използването на аксесоари, които не са 
препоръчани от производителя, може 
да доведе до пожар, електрически шок 
или наранявания. 

8 Не използвайте уреда на открито. 
9 Не оставяйте кабела да виси от 

масата или тезгяха, или да се допира 
до горещи повърхности. 

10 Не поставяйте уреда върху или близо 
до горещи газови или електрически 
печки, или в нагорещена фурна. 

11 Винаги изключвайте уреда с копчето 
“Off”, а след това изключвайте от 
електрическата мрежа. Ако искате да 
изключите уреда, първо изключете от 
копчето “Off”, а след това и от 
мрежата. 

ВАЖНИ ПРЕДПАЗНИ МЕРКИ
 

1 Прочетете всички инструкции и 
информацията, включена в това 
ръководство и други, включени към 
продукта, преди да започнете работа с 
уреда. 

2 Не докосвайте горещи повърхности. 
Използвайте ръкохватки или копчетата 
на уреда. 

3 За да се предпазите от пожар, 
електрически удар или наранявания, 
не потапяйте кабела, щепсела или 
уреда във вода или други течности. 

4 Ако уредът се използва от деца или 
близо до деца, необходимо е да 
осигурите строг контрол. 

5 Изключвайте от мрежата, когато не 
използвате уреда или преди да го 
почиствате. Изчакайте уреда да 
изстине преди да поставяте или 
изваждате негови части и преди да го 
почиствате. 



Описание на частите 

 
1 Основен превключвател 
2 Копче за пускане/дозиране на кафето 
3 Копче за пускане/дозиране на кафето 
4 Копче за пускане на гореща вода 
5 Копче за пара 
6 Копче за програмирано/ръчно 

дозиране. 
7 Индикаторна лампа за правилната 
         температура 
8 Накрайник за турбо разбиване на пяна 
         (подвижен) 
9 Държач за филтър (Устройство за 
поставяне на филтъра) 
10 Филтър за 1 чаша 
11 Филтър за 2 чаши 
12 Ваничка (подвижна) 
13 Филтър „Идеален каймак” (по избор) 
14 Устройство за загряване на водата 
15 Уплътнител за държача на филтъра 
16 Държач за изливащото устройство 
17 Изливащо устройство 
18 Изравнителна шпатула 
19 Захранващ кабел и щепсел 
20 Мерителна лъжичка 
21 Накрайник (дюза) 
22 Капак на резервоар 
23 Решетка (подвижна) 
24 Комплект за капучино (по избор) 
25 Копче за пара/гореща вода 
26 Подвижен резервоар за вода 
27 Преливник  
28 Индикатор за нивото на ваничката 
29 Филтър за контейнера с кафето 

 

Инструкции за захранващия кабел 
 
А Предоставен е къс кабел, с цел да се 

избегнат рисковете от заплитане 
или препъване в него. 

В  В наличност има по-дълги кабели, 
които могат да се използват при 
повишено внимание. 

С Ако се използва дълъг кабел:

 
1 Мощността му трябва да е поне толкова 

голяма, колкото тази на уреда. 
2 Ако уредът изисква заземяване, 

удълженият кабел трябва да е с 3 жици 
и да може да се заземява,  

3  Кабелът трябва така да бъде поставен, 
така че да не виси от поставката на 
машината, за да не бъде дърпан от деца. 

(ìîëÿ íàìåðåòåâîðèãèíàëíàòàêíèæêà)ÔÈÃ. 01



 

Подготовка: 

1. Махнете капака на резервоара за вода 
(22) и напълнете със студена вода до 
линията MAX посочена върху 
резервоара (26). Виж Фиг. 2. 

ВАЖНО: Близо до думата MAX върху 
резервоара има преливен отвор (27) за 
безопасност в случай че резервоарът 
прелее. 

Резервоарът за вода също може да се 
извади, след като се махне капака (22), 
като се използва ръкохватка. 

Напълнете отново резервоара с вода и 
покрийте (22). 

2. Включете щепсела (19) в подходящ 
контакт в мрежата (виж т. 1 в раздел 
„Внимание”) 

3. Натиснете основното копче (1). 
Индикаторната лампа за температура (7) 
ще свети докато се достигне 
необходимата температура; когато 
температурата е достигната, лампата 
остава постоянно да свети. 

Индикациите на копчета 2,3,4,6 ще 
останат да светят постоянно. 

Стартиране 

При тази процедура устройството за 
нагряване на вода се пълни с прясна вода. 

Това трябва да се извършва, когато 
машината е включена. 

Тази машина, която е с помпа за загряване 
на водата за кафето, е снабдена със 
система за автоматично регулиране. 

Поставете празна чаша под накрайника за 
пара (8) и натиснете копчето за гореща 
вода (4). 

Ще чуете шум от включената помпа и след 
няколко секунди от тръбата за пара (8) ще 
потече вода. 

Когато чашата се напълни, натиснете 
отново копчето за пускане на гореща 
вода (4) и затворете копчето за пара (25). 

Кафе машината Gaggia е готова за 
употреба. 

 

 

 

 

ЗАБЕЛЕЖКА:

 Индикаторната лампа за 
температура (7) ще започне 
автоматично да мига, тъй като 
нагревателят започва да загрява. 
След като включите машината за 
първото кафе, изчакайте 6 минути 
докато машината напълно загрее, като 
за следващите кафета машината вече 
ще бъде напълно готова за работа. 

Друга характеристика на машината е 
системата “no-drip”, която елиминира 
всякакъв теч от устройството за загряване 
на водата (14). 
След направата на кафето обаче може да 
се получат малки капки поради влажно 
кафе в държача на филтъра. 

А   Внимание Не включвайте 
помпата, ако в машината няма 
вода, тъй като може да се повреди. 

 
Повреда на помпата, причинена от 

употреба без вода в машината, не се 
покрива от гаранцията. 



Важно е да се знае..... 

1. Вкусът на вашето кафе зависи от 
качествата на зърната, от които е 
приготвено, от това, какъв сорт са те, 
къде са отглеждани и как са 
обработвани. Зърна кафе, които са 
печени по-дълго време и при по-високи 
температури, ще имат по тъмен цвят. 

2. Има голямо разнообразие от тъмно 
изпечени зърна кафе, от които да 
приготвяте своето кафе. Всички тези 
видове зърна, които са печени при 
специална температура придават 
специфичен вкус и аромат на кафето. 
Има безкофеинови зърна кафе, при 
които до 98% от кофеина е премахнат. 
Следващият път, когато си купувате 
кафе за вашата кафе машина, 
експериментирайте с някой от многото 
видове кафе на пазара. Може да 
откриете, че новият вид е по-добър от 
кафето, което сте използвали досега. 

6. Кафето еспресо трябва да се сервира 
веднага, щом се приготви.  

7. Еспресо се сервира в малки чашки с 
размери 2 до 2 ½ oz. Порцеланови или 
стъклени чаши с по-големи размери (4 
или 6 oz.) се използват за капучино. 

8. В идеалния случай, зърната кафе се 
мелят точно преди приготвянето на 
кафето. Не забравяйте, в машините за 
еспресо, работещи с помпа трябва да 
използвате кафе, „смляно за еспресо”.  

9. Най-добре е да съхранявате смляното 
кафе или зърната кафе в херметически 
затворен съд във фризера на вашия 
хладилник. Смляното кафе абсорбира 
миризмата от различните храни. 

 

4.  Отличителна черта на истинското 
еспресо е тъмният му цвят, богат вкус и 
светлокафявата естествена пяна, 
наречена на италиански „crema” 
(каймак). 

5. Капучиното е просто комбинация от 
еспресо и горещо, разбито на пяна 
мляко. Върху капучиното обикновено 
се слага канела, индийско орехче или 
какао на прах. 

помпа, трябва да използвате зърна, 
фино смлени като за „еспресо”. Не 
забравяйте да споменете това условие, 
когато купувате кафе или давате да ви го 
смелят. Не използвате кафемелачка с 
перки, тъй като тя прави много прах от 
кафето и не го мели равномерно. 

3. За кафе машини, които работят с 

Как да направите добро еспресо кафе:
 

Програмиране на дозите за кафе
 

С уреда Gaggia могат да се програмират 
две различни дози вода за приготвяне на 
една или две чаши кафе. За да настроите 
дозите за вода и да ги съхраните за 
по-нататъшно ползване, следвайте 
най-напред процедурите от раздел 
„Подготовка за приготвяне на кафе” на стр. 
11, секциите 2,3,4 и след това продължете 
по следния начин: 
1 Натиснете копчето за програмиране (6) 

за 3 секунди, докато лампата (6) 
започне да мига. 
В същото време ще се включат 
индикаторите на копчета 2 и 3. 

2 След като поставите филтъра за една  
 
 
чаша кафе, натиснете копче (2) и 
оставете кафето да изтича. 

3 Натиснете същото копче (2) отново докато 
се достигне оптималната доза за едно 
кафе. 

4 Сега дозата вода за едно кафе, зададена 
на копче (2) ще се запамети (съхрани) и 
лампата под копчето ще изгасне. 
5. Повторете стъпките 3 и 4, за да 
програмирате дозата вода и за копче (3). 
Всеки потребител ще може да 
програмира дозите за получаване на 
по-силно или по-слабо кафе и да задава 
по-големи или по-малки дози на копчета 
(2 и 3) за използване на филтрите за 1 
или 2 чаши.  
6. След запаметяването на тези дози, 
натиснете копче „MENU” (6) още веднъж, 
за да излезете от функцията 
(операцията).  

Индикаторните лампи под съответните 
копчета ще започнат отново да светят.  
Сега вече машината е готова да прави 
отлични кафета. 

Важно: за да приготвите 1 кафе, 
натиснете копчета (2 или 3) 
веднъж; за да направите 2 кафета, 
натиснете копчета (2 или 3) два 
пъти. 



 

2 Изберете подходящия филтър (10 или 11) 
и го поставете в държача (9). 

Използвайте по-малкия филтър за 1 
чаша и по-големия филтър за 2 чаши 
еспресо. 

След това поставете държача за филтър 
(9) в уреда и изчакайте поне 10 минути. 

 3   След като машината загрее, 
извадете топлия държач за 
филтър (9) от  устройството за 
загряване на вода и го 
напълнете колкото е 
необходимо със смляно еспресо 
кафе, като ползвате 
предоставената мерителна 
лъжичка. 

За всяка чаша еспресо поставете по 
една равна мерителна лъжичка кафе 
във филтъра. Не препълвайте. Леко 
натъпкайте кафето с предоставената 
изравнителна шпатула (18). Не 
натискайте много силно. 

4 Изчистете излишното кафе от ръба на 
държача на филтъра (9). Поставете 
държача на филтъра в устройството 
за загряване на водата, като 
завъртите дръжката на около 45 
градуса наляво. (Вие стоите с лице 
към машината). Когато пасне добре, 
завъртете здраво дръжката надясно 
до застопоряваща позиция. 

Дръжката трябва да сочи към 
предната част на машината или 
съвсем леко надясно.  

5 Поставете една или две еспресо чаши 
върху поставката и ги подредете спрямо 
накрайниците на държача на филтъра.  
Натиснете копчето, съответстващо на 
запаметената доза кафе. Еспресото ще 
започне да тече в чашите. 

 

Подготовка за приготвяне на кафе 

1 Следвайте процедурата, описана в 
раздел „Подготовка”. 

6 Изливането на кафе ще спре 
автоматично, когато достигне 
предварително зададеното ниво (виж 
Програмиране дозировката за кафе); 
възможно е да спрете струята 
кафе като натиснете копче (2 или 3) 
избрано предварително. 

Когато е приготвено правилно, 
еспресото ще има отгоре 
светлокафява пяна „crema”. В 
противен случай проверете в раздел 
„Случаи на неправилно 
функциониране” 

7 Вземете чашите от кафе машината и 
сервирайте. 

8 За да направите повече чаши кафе, 
внимателно и бавно махнете държача 
на филтъра, като движите дръжката  
 

наляво. Внимавайте, тъй като 
най-отгоре в държача има гореща 
вода. При махането на държача на 
филтъра ще потече малко вода от 
устройството за загряване на водата.  
Това е нормално и се дължи на 
налягането на помпата в системата. 

Изчистете от филтъра използваното 
кафе. За допълнителни чаши кафе 
повторете стъпките от 2 д0 7. 

9 За да приготвите кафето ръчно, 
минете по стъпки от 2 до 5 и натиснете 
копче 6. Когато получите желаното 
количество кафе в чашата, натиснете 
отново копче 6, за да спрете цикъла. 
След това минете по стъпки 6 и 7. 

ВАЖНО: Изтичането не трябва да 
надвишава 40 секунди. 

 



Опция за разбиване мляко на пяна: 

1 Приготвяйте еспресо (в големи чаши) както 
е описано по-горе 

2 Когато машината е готова да прави кафе, 
повдигнете тръбата над ваничката (12), 
отворете копчето за пара/гореща вода 
(25) за няколко секунди, за да може 
останалата вода да излезе през тръбата 
за пара; след няколко секунди ще 
започне да излиза само пара. 

3 Затворете копчето за пара/гореща вода 
(25) 

4 Натиснете копчето за пара (5). 

5 След 15 до 20 секунди, или когато светне 
индикаторната лампа (7) за достигната 
необходимата температура, поставете 
каната напълнена до половина с ниско 
маслено мляко под накрайника за турбо  
разбиване на пяна чрез пара, така че той 
да е точно под повърхността на млякото. 
Виж Фиг. 03. 
ВАЖНО. За да получите по-добро 
капучино, млякото и чашата трябва 
да са студени. 

6 Бавно завъртете вентила (копчето) за 
пара (25) в посока обратна на 
часовниковата стрелка, за да 
освободите (изпуснете) парата. 
ВАЖНО. Колкото повече завъртате 
копчето, толкова по-силно ще е 
налягането на парата за разбиване на 
пяна. 
ВАЖНО: Изтичането не трябва да 
надвишава 60 секунди. 

7 Разклащайте каната, като държите края 

8 Когато сте получили достатъчно пяна, 
завъртете копчето за пара в посока на 
часовниковата стрелка, за да затворите 
парата и махнете каната. Натиснете отново 
копчето за пара (5). 

9 Сложете с лъжичка пяна върху всяка 
чаша с еспресо и внимателно сипете 
горещото мляко покрай стената на 
чашата. 
Отгоре, върху всяка чаша капучино 
поставете щипка канела, какао и 
индийско орехче.  Сервирайте. 

ЗАБЕЛЕЖКА: Ако искате да 
направите повече чаши еспресо 
веднага след като сте разбили под 
пара млякото, напълнете отново с 
вода загряващото устройство на 
машината и загрейте до 
температурата на загряване.   В 
противен случай, кафето може да има 
вкус на „изгоряло”. 
За да направите това: поставете празна 
чаша върху ваничката. 
Не поставяйте държача на филтъра. 
Натиснете копчето за ръчно дозиране (6) 
и изчакайте чашата да се напълни с 
вода. 
Отново натиснете копче (6). 
Можете да продължите да правите 
още чаши с кафе. 

 на накрайника за пара точно под 
повърхността на млякото, когато то 
започне да се разбива на пяна. Не 
оставяйте млякото да заври, защото 
няма да направи пяна. 



 Как да се използват таблетки кафе 

Проверете дали използвате правилния вид 
филтър (29), когато правите еспресо с 
кафе на таблетки. След като машината 
загрее, махнете държача на филтъра (9) 
и поставете таблетката. Уверете се, че 
таблетката е изцяло в държача на 
филтъра. 
Поставете държача на филтъра обратно 
в кафе машината, като го завъртите под 
ъгъл 45° наляво. 
След това застопорете държача на 
филтъра, като го завъртите надясно. 
Дръжката на държача трябва да е 
перпендикулярна на предната част на 
машината или да е леко завъртяна 
надясно.  
След това следват стъпките 5 до 7 от 
раздел "Подготовка за приготвяне на 
кафе" 

���,���%�*�#�,�!  

Филтър „Идеален каймак” (13) 

Дори когато кафето не е подходящо 
смляно, филтърът за „идеален каймак 
ще ви помогне да направите един хубав 
каймак (пяна), типичен за доброто 
еспресо. Може да използвате филтъра 
за „идеален каймак” с една или две 
дози смляно кафе, като използвате 
специална мерителна лъжичка. 

За постигане на отлични резултати, 
почиствайте филтъра за „отличен 
каймак” всеки ден, преди употреба. Ако 
филтърът за „идеален каймак” се 
запуши, потопете го за няколко секунди 
във вряла вода. 

Предварително навлажняване 

Машината позволява да настроите дозите 
така, че водата необходима за кафето да 
преминава през етап на предварително 
попарване. 
Натиснете копчето за дозиране (2) и 
нормалният цикъл за приготвяне на кафе ще 
се предхожда от кратка струя вода, която ще 
навлажни таблетката кафе преди да започне 
процеса на действителното приготвяне на 
кафето. 
Тази функция позволява да се извлече 
целия аромат от таблетките кафе. 
Предварителното навлажняване не 
може да се прилага при копчето за 
дозиране (3). 

�����6�	���7�� �-�������	���5���� �������� �����������:�	����
�8�����0�������������	���� �����	�4�A������ ������
�8���������������5�����	���� �	���������6�	�������	���1  Ако 
искате да деактивирате тази функция, 
трябва да влезете в програмното 
меню (виж „Програмиране на дозите 
кафе”) и да натиснете копчето за пара 
(5). Индикаторната лампа на копчето 
ще се изключи. 

Индикаторната лампа на копчето за 
пара (5) е включена (�B�
�> когато и 
функцията за предварително 
навлажнавяне е включена (�B�
�>. И 
братно, ако индикаторната лампа е 
изключена (�B�C�C�>�.��то и функцията за 
предварително навлажняване е 
изключена (�B�C�C�>�1 

Подаване на пяна/Приготвяне на 

капучино 

Парата може да е използва за разбиване 
млякото на пяна при приготвяне на 
капучино, а също и за затопляне на 
напитки.  

���&�%�-�$�&�%�+�7��Опасност от изгаряне! 
При старта може да се появят пръски 
– опасност от изгаряне! Накрайникът 
и тръбата за гореща вода могат да 
достигнат високи температури: 
Избягвайте да ги докосвате директно 
с ръце. 



Дюзата за пара се 
почиства, като през нея за кратко време 
се пусне пара. 
Отворът в накрайника за пара трябва да 
се държи отворен. Ако е необходимо, 
използвайте игла.  

2 След употреба почистете държача на 
филтъра и филтъра с топла вода. 

3 Избърсвайте корпуса на машината с 
влажна кърпа според изискванията. 

4 Махнете ваничката и решетката (12-23) 
и измийте с топла, сапунена вода. Не 
използвайте абразивни вещества 
(препарати). 

Поддържайте чиста машината за 
кафе: 

ВАЖНО  

1. Накрайникът за пара трябва да се 
почиства след всяка употреба. 

 

 

5 Почистете уплътнителя (15) от 

вътрешната страна на устройството за 
загряване на водата (14) и го 
поддържайте чист от отлагания от  

 

Внимавайте, тъй като накрайникът за 

разбиване на млякото с пара може да 

е горещ ! 

Въздухопроводът трябва да се държи 

чист и без утайка 

6. Периодично, в зависимост от честотата 
на употреба, развъртайте и почиствайте 
изливащото устройство (17) .

 

 мляко, които трудно се почистват.  

Почистването е лесно, както 
може да се види в раздела ОПИСАНИЕ 
НА ЧАСТИТЕ. Външната част на 
накрайника може да се махне, като се 
издърпа надолу.

 

Външната страна на тръбата за пара може 
да се чисти с влажна кърпа.

 
7 Ако машината не се ползва дълго време, 

напълно източете водата от 
нагревателното устройство като 
завъртите копчето за пара (25) в посока 
на часовниковата стрелка. Натиснете 
копчето за пара (5) до пълното източване 
на водата. Затворете копчето за пара 
(25) като го завъртите в посока 
обратна на часовниковата стрелка и 
изключите машината. 

Никога не включвайте помпата без 
вода. 

8 ЗАБЕЛЕЖКА: Нормално е машината 
за кафе да изпуска пара и да капе 
понякога, тъй като налягането на 
водата се променя по време на 
ползването.  

Непременно изпразнете ваничката (12) 
според изискванията. 



Приготвяне на гореща вода: 

�������&�%�-�$�&�%�+�7��Опасност от изгаряне! При 
старта може да се появят пръски – 
опасност от изгаряне! Накрайникът и 
тръбата за гореща вода могат да 
достигнат високи температури: 
Избягвайте да ги докосвате директно с 
ръце. 

1. Следната процедура е обяснена в раздел 
„Подготовка”. 

2. Натиснете превключвателя за 
захранването (1). 

3. Изчакайте около 6 минути, докато 
машината достигне необходимата 
работна температура. 

4. Поставете кана под накрайника за пара (8). 

5. Бавно завъртете копчето за пара (25) в 
посока на часовниковата стрелка. 

6. Натиснете копчето за пускане на гореща 
вода (4), за да потече вода. Индикаторната 
лампа за пускане на гореща вода ще 
започне да мига. 

7. След като получите желаното 
количество гореща вода, натиснете 
отново копче (4), затворете копчето за 
пара (25) като го завъртите в посока 
обратна на часовниковата стрелка. След 
това махнете съда (каната). 

Индикациите на копчета 2,3,4,6 ще 
останат да светят постоянно. 

ВАЖНО: Препоръчва се пускането на 
гореща вода да трае максимум 40 
секунди.  

Почистване на котлен камък: 

В райони с твърда вода, минералите 
намиращи се във водата се натрупват и 
влияят върху работата на устройството. 

Приблзително на всеки два месеца 
(може да варира в зависимост от 
употребата на машината и състоянието 
на водата), почиствайте машината с 
препарат Gaggia за отстраняване на 
котлен камък (в този случай следвайте 
инструкциите върху опаковката). 

Отстранете изливащото устройство (17) 
и почистете.  

Разредете разтвора, преди да го 
изсипете в резервоара. Изсипете 
разтвора да престои няколко секунди в 
устройството за пускане на кафе и в 
накрайника за пара. 

Изчакайте 20 минути и повторете същото. 
Процедирайте по този начин, докато 
целият почистващ разтвор изтече. 
Изплакнете машината, като пуснете през 
нея чиста студена вода.  Поставете отново 
изливащото устройство (17). 

ЗАБЕЛЕЖКА: Повреди по машината, 
причинени от натрупването на котлен 
камък, не се покриват от гаранцията.  
Потребителите не трябва да използват 
други препарати. Използвайте “Gaggia 
cleaner” (почистващ препарат “Gaggia”) за 
постигане на най-добри резултати. 



 
В случай на неправилно функциониране

  
Проблем: Проверете: 

Кафето не изтича. Дали в резервоара има вода. 

Дали филтърът не е запушен,тъй като кафето е твърде ситно смляно или е 

притиснато твърде силно. 

Кафето тече твърде бързо. Кафето е смляно доста едро. 
Кафето не е притиснато с изравнителната шпатула. 

Помпата издава силен шум. В резервоара няма вода. Помпата не е залята. 

Кафето е смляно доста едро. 

Прекалено голям теч на вода 

от държача на филтъра. 

Държачът на филтъра не е правилно поставен в устройството за загряване 

на водата. 

Уплътнителят в устройството за загряване на водата е мръсен или износен. 

Еспресо кафето има малко 

пяна. 

Кафето е смляно доста едро. 

Кафето не е притиснато с изравнителната шпатула. 

Кафето е твърде старо и е изветряло. 

Еспресото е твърде студено. Машината не е загряла достатъчно (10 минути). 

Кафето е смляно доста едро. 

Няма достатъчно количество 
пяна в млякото. 

Накрайникът за пара и/или отворът за въздух са 

запушени. Млякото е твърде горещо. 

Алармени сигнали – в случаи, когато мига индикаторната лампа на 
използваното копче: 

  
Празен 
резервоар
Няма вода 
Шум в 
помпата 
 
 

Напълнете резервоара и повторете процедурите с 
пълненето на нагревателното устройство. 

Твърде ситно смляно Променете степента на силането 

Мръсен филтър Почистете изливащото устройство (17) 

Силно натъпкано кафе Избягвайте прекаленото натъпкване на кафето 


